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Ingredientes
1 pierna de capón mocha

1 litro de salsa blanca

Perejil picado

Condimentos a gusto

Nabos para acompañar

Pierna de capón 
con salsa blanca



Preparación

Se hierva la pierna de capón durante 
una hora y media. 

Se cortan en fetas muy �nas y se cubre 
con salsa blanca, por ultimo se espolvorea 
con perejil picado. 

Se acompaña con nabos hervidos.
















































































